
Liebe Gäste 

Wir freuen uns sehr Sie bei uns begrüßen zu dürfen. Wir haben unsere Speisekarte in drei 

Menüs gegliedert. Aus diesen Menüs können Sie sich selbstverständlich auch einzelne 

Speisen individuell zusammenstellen. Noch eine kleine Herzensangelegenheit, wir tragen 

eine grosse Verantwortung im Bezug auf die nachhaltige Verwendung von Lebensmitteln. 

Sollten Ihnen die Beilagen beim Hauptgang einmal zu wenig sein, dürfen Sie gerne beim 

Service nachbestellen, sollte die Portion einmal zu groß sein packen wir den Rest gerne ein. 

Ihre 

Marie-Luise und Max Schranner mit dem gesamten Team 

Aperitifempfehlung  

Bellini Cocktail 
Pfirsich mit Sekt 14.-€ 

Pfirsich mit Champagner 17.-€ 

Menü Gourmet 

Zweierlei Thunfisch mit Erbsen, Tosazu Gelée und gepickelten Erdbeeren 
29.-€ 
*** 

Tomaten-Staudenselleriesuppe  
mit gebackener Wildgarnele und pikanter Cocktailsauce 

16.-€ 
*** 

Loup de Mer mit Bohnenragout, Zweierlei Zucchini,  
Kichererbsenschnitte und Holunder-Kapernsauce 

44.- € 

oder 

Flanksteak mit Variation von Aubergine, Gremolata Jus und Salsa Verde 
44.-€ 
*** 

Feines von Kirschen mit Kirschsorbet 
17.-€ 

Menü 4-Gang 95.-€ 
Menü 5-Gang (mit Loup de Mer als Zwischengang) 107.-€ 

Gerne bieten wir zu allen Menüs eine korrespondierende Weinbegleitung an.  
Für alkoholfreie Alternativen fragen Sie bitte unseren Service. 

 



 
Menü vegetarisch 

Bohnensalat mit geräuchertem Pfirsich und Burrata 
20.-€ 

*** 
Paprika Gazpacho mit Himbeeren und gefüllter Paprika 

15.-€  
*** 

Tomaten-Kichererbsencurry mit Falafel und weißem Tomatenschaum 
36.-€ 

*** 
Windbeutel mit schwarzem Sesam, Teeganache und Zitronenrahmeis 

16.-€ 
 

Menü 4-Gang 78.-€ 
 

Schranners Klassiker 

Gebratene Entenleber mit Brioche, eingelegten Kirschen und Kirschsorbet 

Vorspeise 32.-€ / Hauptgang 44.-€ 

Wirtshaus Menü 
Tatar vom Weiderind mit Wachtelei und Sesamgebäck 

25.-€ 

oder 

Salat mit gebratenen Edelfischen und Basilikum-Tomatenvinaigrette 
25.-€ 

*** 
Rinderkraftbrühe mit Schinkenschöberl 

10,50€ 
(Alternativ ist auch eine Rinderkraftbrühe mit Flädle möglich) 

*** 
Zwiebelrostbraten mit Spätzle und Blattsalat 

38.-€ 

oder 

Felchen mit Nudelflecken, Lauch, Pfifferlingen und Pfifferlingschaum 
38.-€ 

*** 
Schafskäse mit korsischen Kräutern, Aprikosen-Thymianchutney und Focaccia 

15.-€ 

oder 

Erdbeer-Zitronentartelette mit Erdbeersorbet 
15.-€ 

Menü 4-Gang 78.-€ 

Menü 5-Gang (mit Schafskäse) 89.-€ 


